Une viande du terroir
pour les vins du Medoc

ELEVAGE Le Groupement des éleveurs girondins a organise sa propre filigre de productlon
etde dlstrlbutlon de viande et font découvrir leurs produits a la foire de Lesparre

que les Eleveurs girondins
participenta laFoire auxvins
du Médocceweekend, a Lesparre,

C ela faitmaintenant dixans

et leur présence cette année, pour

la 65°édition, revét uneimportance
particuliére au regard des secous-
| sesquitraversentactuellernent leur
profession.

Car le but premier des éleveurs,
lorsdelaconstitution de leur grou-
pement, qui réunit aujourd’hui
150 adhérents pour les bovins et
30 pour les ovins, était justement
de se mettre a I'abri de ces secous-
ses en créant leur propre filiere
guilsmaitriseraient totalement, de
I'élevage ala distribution.

Quatre boucheries

Le projet est presque totalement
abouti a travers leurs quatre bou-
cheries qui distribuent leurs pro-
duits dans tout le département de
la Gironde.

[Inemanque plusquelamiseen
place de leur propre structure
d’abattage, ce qui serachose faite a
Bordeaux dans un avenir proche.
Une de leurs boucheries se trouve
d’ailleurs 3 Gaillan, juste i la sortie
deLespatre, et se transforme méme
peu d peu en mini-zone commer-
ciale puisqu’elle a été rejointe ré-
cemment par un maraicher, et le
sera bientot par un boulanger tra-

ditionnel. Pour l'instant, les éle-
veurs sont, jusqu'a dimanche, a la
Foire auxvinsouils iennent, a coté
de celui du comité organisateur, un
desdeuxrestaurants spécialement
installés pour la durée de I'événe-
ment

Unejuste rétribution

L'affaire n'est pas mince, caril s'agit
de servir en trois jours, midi et soir,
plus de 800 repas sous forme de
menus complets construits autour

- de leurs produits phares, les grilla-

des de beeuf et d'agneau.

Claude Dubedat, vice-président
du groupement et lui-méme éle-
veur d'agneaus, explique :« Le but

de notre présence ici est de faire

connaitre nos produits, car le Mé-
doc est une des plus grosses zones
de production bovine du départe-
ment de la Gironde. Sans oublier
I'agneau de Pauillac sous label
rouge et avecindication géographi-
que protégée (IGP)dont notre orga-

- nisme gere lattribution. » -

Il ajoute : « La viande que nous
proposons estcelle de nos maga-
sins, exclusivernent produite en Gi-
mncle et dontnos techniciens as-
surent le suivi de I'élevage a la
distribution. »

Pouravoir su les anticiper,Claude
Dubedat connait parfaitement les

difficultés que traversela profession

Claude Bubedat metlia dernlére mainala pﬁte avant I’awerture
du restaurant de la foire hier en fin de matinée. rroroa L

d'éleveur. Il précise a ce sujet:« La
situation actuelle de lacommercia-
lisation desanimauxnous fait pen-
serquenousavons faitle bon choix
ennousorganisantaveclavente di-
recte.'élevage national estmalade
enraisondela grande distribution
quiécrase toutesles productions et
préfere se fournir a I'étranger. No-
tre organisation permetqu'on soit
peu touchés par la crise actuelle,
mais nous sommes solidaires des
autres éleveurs. Les gens qui vien-
nent chez nous savent qu'’ils choi-
sissent un produit de terroir qui
permet en plus une juste rétribu-

tion de 'éleveur. » Au total et en.
comptant les ovins, les Eleveurs gi-
rondinsdistribuent 500 tonnesde
viande chaque année, ce quirepré-
sente pour une boucherie comme
celle de Gaillan cing vaches et une
dizaine d'agneaux par semaine, soit
cing fois plus qu'une boucherie du
circuit habituel.

Ces viandes vont maintenant se
retrouver dans les assiettes des visi-
teurs de la Foire aux vins, larespon-
sabilité des éleveurs s’étendant
alors jusqu’au respectdes cuissons
bleue, saignante ou a point.
Arnaud Larrue



